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ALIX OHLIN, Prima della neve, Garzanti

ELISABETH GILLE, Un paesaggio di ceneri, Marsilio
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MONICA MURPHY, Non dirmi un’altra bugia, Newton Com
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SEBASTIANO VASSALLI, Terre selvagge, Rizzoli
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ANTHONY MARRA, La fragile costellazione della vita, = Piemme

Anthony Marra
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GEORGE R.R. MARTIN, Il cavaliere dei Sette Regni, M ondadori
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DN GUARDARLO, NOM. CERCARLO. SE GLI CREDI LUI TI VEDE.

NEWTON COMPTON ERITORI
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GIORGIA WURTH, L'accarezzatrice, Mondadori
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CAMILLA BARESANI, Il sale rosa dell’Himalaya, Bompi
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VIVIEN SHOTWELL, L’amante di Mozart, Rizzoli
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La ricetta della settimana



TORTA DI ALBUMI, MANDORLE E ALBICOCCHE

Ingredienti: 5 albumi, 170g farina di mandorle, 125¢g
zucchero a velo, 125¢g farina, 1 bustina lievito, 70g
burro morbido, 2 cucchiai abbondanti di acqua di fiori
d’arancio, 8 albicocche, 50g zucchero semolato.

Scaldare il forno a 180°. Lavare e tagliare
longitudinalmente a meta le albicocche. Montare a
neve non troppo ferma gli albumi, e, sempre
mescolando con lo sbattitore, incorporare la farina di
mandorle, lo zucchero a velo, la farina, il burro a
pezzetti, 'acqua di fiori d’arancio, e il lievito. Versare |l
composto in una teglia foderata con carta da forno,
disporvi sopra le albicocche dopo averle spolverate
con lo zucchero semolato in modo che vi aderisca.
Infornare per circa 40 minuti.

Le ricette e le immagini sono tratte da: www.vanigliacooking.blogspot.it

Per conoscere la programmazione del Carlie Chaplin Cinemas di Arzignano collegati a
http://charliechaplincinemas.blogspot.com/

Biblioteca Civica “Giulio Bedeschi”
Vicolo Marconi, 6 — Arzignano
Tel. 0444 673833, Fax. 0444 450377
E-mail: biblioteca@comune.arzignano.vi.it

ig@comune.arzignano.vi.it

Per consultare il catalogo della Biblioteca: http://opac.zetesisnet.it/zetesis/

Se non vuoi piu ricevere le nostre news clicca qui sotto e invia il messaggio scrivendo nell’oggetto e nel
testo: unsubscribe a ig@comune.arzignano.vi.it



